
DES IDÉES, DES OUTILS ET DES HOMMES

Les GRILLS à Barreaux Électriques

MUSTANG



• La cuisson par conduction au contact
des barreaux

- Marquage et cuisson des deux faces 
sans déplacement

- Pas de flamme
- Enchaînement des cuissons sans perte

de performance 
- Pas de cuisson “vapeur”, comme 

avec les plaques rainurées
- Barreaux indéformables
- Pas d’accumulation graisseuse 

dans les barreaux

• Le réglage de la puissance

- L’équivalent de l’effet distance 
produit/ braises

La cuisson parfaite

SANS DOUTE LES

Les Grills

• La cuve à eau

- Une atmosphère humide évitant 
le dessèchement des produits



Les rebords
sauve-main

• Un nettoyage simplifié
- Nappes de barreaux relevables
- Nettoyage des barreaux par pyrolise 
- Cuve inox chaudronnée à angles 

rayonnés (vidange et trop-plein)
- La présence d’eau en fond de cuve évite

la carbonisation des graisses

• Accessoires
- Plaque lisse, amovible, à poser sur

les barreaux (œufs, poissons…)
- Kit d’entretien
- Etagère basse (en option)
- Roulettes (en option)

• Un matériau de grande qualité
- Epaisseur 40/10è : pas de déformation
- Surfaces continues aux angles 

arrondis sans vis apparente
- Dessus étanche hors infiltration
- Inox 18-10

MEILLEURS GRILLS DU MONDE

MUSTANG

L’hygiène inégalée



DU GRILL CUISINE AU GRILL SPECTACLE

“Un grill si beau qu’on a envie de le montrer”

Les grills MUSTANG

Votre correspondant
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