
DES IDÉES, DES OUTILS ET DES HOMMES

Les CELLULES à CHARIOT
de refroidissement et de congélation

SCHUSS,
TR et TRX NOUVEAU

Modèle 240



DE GRANDES CAPACITÉS

Les cellules à chariot

• HMI-THIRODE propose des 
cellules à chariot alliant rapidité
et grande capacité : 
- 2 cellules SCHUSS mixtes 
assurent le refroidissement et la
congélation rapide pour des
denrées de volume identique
d’une capacité de 80 à 160 kg 
au total ;
- 5 cellules TR et TRx destinés 
au refroidissement.

• Leurs performances frigorifiques
entraînent des gains de temps
remarquables : jusqu’à 20% de
mieux que la législation, selon les
produits. 

• Construites en panneaux d’acier
inoxydable 18-10, les cellules 
SCHUSS, TR et TRx conjuguent 
isolation, robustesse et facilité de
nettoyage.

• Leur utilisation est compatible
avec l’emploi de toutes les 
gammes de chariots existantes.
La combinaison de ces cellules
et des fours EMERAUDE 
rationalise d’autant plus 
l’organisation du travail en 
cuisine.

Modèle présenté : TRx

De nombreux atouts



À REFROIDIR ET À CONGELER

Les 2 cellules SCHUSS ou TR, 20 niveaux GN 1/1, et 20 niveaux GN 2/1, 
se déclinent chacune en version mixte ou refroidissement.

• La cellule 20.35 reçoit un chariot GN 1/1 ou 600 x 400 et permet le
traitement de 80 kg d’aliments répartis sur 20 niveaux.

• La cellule 20.56 reçoit un chariot GN 2/1, un chariot 600 x 800 
ou 2 chariots GN 1/1 pour traiter 150 kg d’aliments sur 20 niveaux.

• La cellule TRx 240 reçoit 3 chariots GN 1/1 ou 1 chariot GN 1/1 
et 1 chariot GN 2/1. Elle permet le traitement de 240 kg d’aliments.

Des dimensions adaptées à tous chariots

Au-delà des normes imposées par la législation (passage de +63°C à +10°C à
cœur en moins de 2 heures pour le refroidissement et de +63°C à -18°C 

à cœur en moins de 4 heures 30 pour la congélation) les cellules permettent
de gagner jusqu’à 20% du temps imposé par la législation. 

Ainsi, avec TR et TRx (refroidissement) et SCHUSS (refroidissement et
congélation), ces fonctions s’effectuent en toute sécurité sur le plan

bactériologique et procurent une plus grande disponibilité du matériel.

Des performances frigorifiques maximales
pour un travail en toute sécurité

L’angle d’ouverture de la porte à 180° et un système de relevage facilitent 
la manœuvre en évitant le frottement au sol du balai racleur.

Dès l’ouverture, le cycle en cours est automatiquement coupé. Un rappel 
de porte permet de la maintenir ouverte à 90° lors de la manipulation des 

chariots. Pour la sécurité de l’utilisateur, la porte est équipée d’un système 
de décondamnation intérieure. Une rampe d’accès et des guides latéraux améliorent 

l’entrée en douceur du chariot dans l’enceinte.
Les cellules SCHUSS, TR et TRx 240 sont disponibles en version traversante, ce qui

rationalise considérablement les flux en direction des zones de stockage froid.

Chargement et déchargement facilités

SCHUSS, TR et TRX



Le tableau de commande des cellules TR et TRx est très
simple à utiliser : un programme de dégivrage et un
programme de refroidissement commandés soit par
minuterie soit par sonde à cœur avec affichage digital des
températures.

Groupe frigorifique à distance spécialement conçu pour être
raccordé à la cellule à chariot de refroidissement rapide type
TRx 240.

Cellules TR et TRx : 
la régulation électromécanique

Elle offre en plus une cuve intérieure inox rayonnée et 
un sens d’entrée de chariot de 530 mm qui permet une
compatibilité avec les chariots des fours EMERAUDE et
simplifie la manutention des chariots.

Cellule TRx 

En version SCHUSS, le tableau de commande est
électronique et propose un large choix de cycles de
refroidissement ou de congélation mémorisables.
Les opérations répétitives et spécifiques (mise en régime, dégivrage…) sont enregistrées une
fois pour toutes. Chaque programme peut être composé de trois séquences, et leur réglage
(temps, paliers de température et puissance de ventilation) permet le traitement des produits
les plus délicats.

Cellule SCHUSS :
la régulation électronique

TR 20.56

Bloc TRx 240 ventiloévaporateur Groupe extérieur

TRx 240 TRx 20.56



Une construction robuste : 
hygiène parfaite et isolation optimale

Les cellules sont disponibles avec ou sans groupe frigorifique.
Sur les modèles 20.35 GI et 20.53 GI, le groupe est logé en partie
supérieure. Les modèles 20.35, 20.53 et 20.56 peuvent être équipés
d’un groupe à distance à condensation, au choix, à air ou à eau. 
Le modèle TRx 240 peut être équipé d’un groupe à distance 
à condensation à air.

Toutes les solutions frigorifiques 
sont disponibles avec SCHUSS, TR et TRx

Grâce à une construction par panneaux inox 18-10 isolés par de la mousse
polyuréthane sans CFC de 60 à 75 mm d’épaisseur, les cellules à chariot 

SCHUSS, TR et TRx donnent la priorité à l’isolation thermique. 
Elles peuvent être démontées et assemblées dans les endroits les plus

difficiles d’accès. Pour une étanchéité parfaite, la porte est équipée de joints
sur les 3 côtés et d’un balai racleur. A l’intérieur de la cellule, l’évaporateur
et les ventilateurs sont directement accessibles pour le nettoyage derrière

une paroi pivotante. Pour une hygiène absolue et pour un nettoyage facilité,
les angles sont arrondis. L’habillage des cellules est en inox 18-10, 

et le fond est réalisé en résine de polyester alimentaire 
pour les SCHUSS et TR, en inox pour les TRx.

SCHUSS, TR et TRX
À REFROIDIR ET À CONGELER

TR TRx En option sur TRx 240



RUE DES FRÈRES LUMIÈRE - Z.I. MITRY COMPANS

F -77292 MITRY-MORY CEDEX
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International : international@hmi-thirode.com 
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Votre correspondant
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MODÈLES MIXTES MODÈLES DE RÉFRIGÉRATION
SCHUSS TR TRX

Schuss 20.35 Schuss 20.56 TR 20.35 TR 20.56 TRx 20.53 TRx 20.56 TRx 240
SG ou GE SG ou GE SG, GI ou GE SG, GE SG, GE ou GI SG ou GE SG ou GE

Dim. ext. (mm) 1170x995x1915 1470x1130x1915 Gl 1170x995x2360 1470x1130x1915 892x1125x2100 1152x1075x2100 1500x1595x2060

L x P x H GE 1170x995x1915 Gl 892x1125x2350

Dim. int. utiles (mm) 598 x 844 x 1825 798 x 974 x 1825 598 x 844 x 1825 798 x 974 x 1825 740 x 600 x 1840 678 x 890 x 1850 860 x 1375 x 1900

Capacités (kg) 80 160 80 160 80 160 240

Chargement 20 niveaux GN1/1 20 niveaux GN2/1 20 niveaux GN1/1 20 niveaux GN2/1 20 niveaux GN1/1 20 niveaux GN2/1 3 chariots GN1/1
ou 600 x 400 ou 2 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 2 x GN1/1 Sens entrée grille 530 Chariot de four 20 niveaux 

ou 600 x 800 ou 600 x 800 Chariot de four Thirode Thirode par chariot

Ambiance maxi. + 43° C

Réfrigérant R 404 A

Fonctions Schuss : + 63°C à + 10°C en 2h et + 63°C à - 18°C en 4h30 / TR et TRx : + 63°C à + 10°C en 2h

Puissance 7700 à -15/+55°C 13450 à -15/+55°C 5500 à -15/+55°C 15300 à -15/+55°C 3320 à -15/+55°C 8650 à -15/+55°C 13000 

frigorifique (W) ou -30/+55°C ou -30/+55°C ou -30/+55°C ou -30/+55°C ou -30/+55°C ou -30/+55°C à -10/+43°C

Tension/fréquence 400 V Triphasé / 50 Hz

Versions disponibles - avec groupe - avec groupe - avec groupe logé - avec groupe - avec groupe logé - avec groupe logé - avec groupe 
à distance à distance (cond. à eau) à distance - avec groupe - avec groupe à distance

(cond. à eau (cond. à eau - avec groupe (cond. à eau à distance à distance - sans groupe
ou à air) ou à air) à distance ou à air) - sans groupe - sans groupe

- sans groupe - sans groupe (cond. à eau ou - sans groupe
à air) - sans groupe

Option Cellule traversante, Cellule traversante, régulation Régulation électronique, Cellule traversante
imprimante électronique, imprimante imprimante Fond inox (option

spécifique 240 kg)

SCHUSS, TR et TRX

TR 20.56 TRx 20.56


